
 PLAT VÉGÉTARIEN / PRIX NETS TTC

Allez, on se fait plaisir ! 
Assiette de fromages 
Pomme confite, sablé vanille, sorbet granny Smith et chantilly mascarpone
Mi-cuit chocolat “Valrhona”, glace vanille noix de pécan
Financier coco, tartare d’ananas, sorbet litchi
Coupe de glaces 3 boules 
Café ou thé gourmand  

Même les enfants vont se régaler ! 
Menu Enfant -13 ans hors boisson / 2 plats 
Steak haché ou poulet pané ou poisson frais
avec frites ou tagliatelles fraîches BIO ou légumes du moment 
Boule de glace ou compote

Plats bistrot 
Tartare de bœuf « origine France » (150 gr), frites et salade 
Pêche du jour, légumes anciens, crémeux de marrons, jus réduis au porto
Souris d’agneau confite (env. 400 gr), semoule aux épices douces et carottes fondantes
Tagliatelles fraîches BIO, crevettes, brocolis, sésame noir à l’huile de crustacés 
Demi coquelet rôti mariné au satay, frites, salade
Risotto végétarien (selon arrivage)

Le chef Eddy et sa brigade vous proposent 
Les huîtres de Monsieur Guignet aux Boucholeurs x6 15.00 € 
Assiette de crevettes, mayonnaise maison 

x9 22.00 € 

Longs macaronis “ziti lunghi” aux champignons gratinés à la béchamel et au parmesan
Bouddha bowl 

Salade Caesar 
Entrée : 12.00 €

 Entrée : 13.00 € 

Tartine fourme d’Ambert, poire caramélisée, endive, vinaigre de cidre et oignons frits
Crémeux de panais, foie gras poêlé, huile de noisette, noisettes torréfiées et mouillette de
pain céréales

22.00 €
24.00 €
33.00€
19.00€
22.00€
20.00€

12.00 €

10.00 €
11.00 €
11.00 €
10.00 €
10.00 €
11.00 €

x12 29.00 €
14.00 €
11.00€ 

Plat : 17.00 €

 Plat : 18.00 €

9.00 €
15.00 €

Carte des plats

(quinoa, chou rouge, ananas, avocat, radis, concombre, 
pois chiches, oignon rouge, coriandre et graines de sésame)

(salade romaine, filet de poulet croustillant , œuf dur, 
copeaux de parmesan, croûtons, sauce Caesar)

(digestif gourmand + 3.00 €)


